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5) Orcinzucker wird crhalten, wenn der Alko.
hol bis zum Extract eingekocht und dieses in ei-
ner Reibschaale mit Wasser gerichen wird, wel-
ches man so oft crneuert, als es noch etwas anf-
lost. Diese Auflisung wird zur Syrup - Consistens
abgedampft und cinige Tage lang an einem kiih-
Ien Ort stehen gelassen; der Orcinzucker setzt sich
alsdann in langen, braunen, spriden Krystallnadeln
ab, die man durch Auspressen zwischen Lischpa-
pier vom Syrup befreit, darauf wieder in VVasser
16st, die Lisung mit Blutlangenkohle kocht und

zur erneaerten Krystallisation abdampft; man er-
hilt dann hellgelbe, undurchsichtige Krystalle von
zuckersiifsem, aber zugleich etwas widrigem Ge-
schmack. Noch reiner erhilt man diesen Zucker,
wenn man ihn in Wasser anflgst, mit basischem
essigsanren Blejoxyd niederschligt, oder, bis zar
~olligen Ausfillung mit Bleioxyd und ‘Wasser, zu-
sammenreibt, die Bleiverbindung durch Schwefel-
wasserstoffgas zersetzt und die entstandene Zucker-
lésnng wieder zur Krystallisation verdunstet. Man
erhilt ihn alsdann in farblosen, platten, 4 seitigen
Prismen mit 2flichiger Zuspitzung._ Dieser Zuk-
ker hat folgende characteristische Eigenschafien:
Er schmilzt leicht zn einem durchsichtigen Liqui-
dom, welches bei stirkerer Hitze in's Kochen ge-
rith und als eine dicke Fliissigkeit iiberdestillirt,
die nachher wieder zu krystallinischem unverinder-
ten Zucker erstarrt. Aus seiner Lisung in Was-
ser wird dieser Zucker vollstindig darch Bleiessig
gefllt. Von Salpetersaure wird er zuerst blutroth,
alsdann wird diese Farbe zerstort, es entwickelt
sich viel Stickgas, und nach dem Abdampfen fin-
det man keine Oxalsiure. Ob er in Weingih-
rang zu versetzen sei, ist micht untersucht, In
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o it kanstischem Kali vermischg abs?r-
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beim Erkalten undurchsichtig und blittrig krystal.
linisch. In Destillationsgefifsen erhitat, gerith es
bald in's Kochen und gibt, ohne sichibare Zer-
setzung, ein stark riechendes fliichtiges Oel und
zuletzt ein krystallinisches Sublimat, wihrend kanm
mchr als eine Spur von Kohle in der Retorte
bleibt, Es ist sowohl in Aether als Alkohol lgs-
lich, unlgslich in VWasser. b

Braconnot *) hat den Pollen von Typha
latifolia untersucht; nachdem er mit Alkohol oder
Acther, und darauf mit Wasser, Zucker, Gommi,
Extractivstoffe, Fett u. a, darans ausgezogen hatte,
blieb cin Pollenin zuriick, welches sich anf mehr-
fache Weise von dem frisher beschriebenen von
Datteln und von Lycopodium clavatam unterschei.
det. Es enthiclt weniger Stickstoff als das Pflan-
zeneiweils, Es wird von concentrirten Siuren, z. B,
Schwefelsiore, Salzsiure und (kochender) Essig-
siare, gelSst, und aus dieser Anflgsung darch VWas-
ser gefill.  Dieser Niederschlag ist dann sowohl
i kaustischem Ammoniak als in kaustischem Kali
lislich, woraus es wieder darch Siuren gefallt wird;
kocht man aber die Lisung in kaustischem Kali,
so wird sie nicht mehr von Sioren gefillt, wohl
aber von Alkohol und Gerbstoff, Es fault nicht
wie das Pollenin von Datteln.

Bei einigen Versuchen iiber das Leindl fand
Unverdorben **), dafs getrocknetes Leinil ganz
eigenthiimliche Charactere habe, ganz verschicden
von denen der fetten Oecle oder Harze. Er rich
Leingl mit so viel schwefelsaurem Baryt oder koh-
lensanrem Kalk, dals das Ganze eine pulverfsrmige

*) Anflal. d. Ch. et Ph. XLIL 91.
*°) Jahrb, d: Ch. u. Ph. 1829. IIL. 251.
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wandt, von dem er zeigt, dals es nur ein Gemenge
von Gerstekleie, d. h. Pulver vom Pericarpium,
“mit in kochendem VVasser unlislichen Tegomen-
ten der Starke sei. Wenn Prout fand, dals sich
die Menge des Hordeins in der Gerste wihrend des
Keimens vermindert, so erklirt Guibourt, dafs
sich diefs so verhalten miisse, da die unlislichen,
stirkeartigen Tegumente der Stirkekiigelchen beim
Keimen in losliches Stirkegummi und in Zucker
verwandelt werden.

Robiquet *) hat einige, zwar noch nicht
vollendete, aber sehr intcressante Untersuchungen
iiber dic Orscille, Lichen dealbatus Ach. oder Vario-
Jaria dealbata Decand., bekannt gemacht. Er hat
darin nicht weniger als 3 neue Substanzen gefunden.

a) Dic erste, bis jetzt noch unbenannte, er-
bilt man duorch Auskochen der gut getrockneten
Flechte mit Alkohol, aus dem sich dic nene Sub-
stanz beim Erkalten in weilsen, aus kryslallinisc‘.mn
Theilchen bestehenden Flocken absetat. Bei nach-
herigem Abdestillien des iibrigen Alkohols bis zur
Hilfte setzt sich beim Erkalten noch mehr ab.
Durch wiederholtes Auflisen und Umnkrystallisicen
erhilt man sic schneeweils, geschmacklos, in der
Luoft unverinderlich, in VWasser unloslich, vollig
neatral. In Aecther ist sie schwerloslich.  Von Al-
kali wird sie aufgelost, die Losung wird schwach-
griin. Von Schwefelsiore wird sie braun, aber nicht
ganz geschwirzt. In der Hitze verkohlt sie, ohne
zu schmelzen, ein Theil aber sublimirt sich in glidn-
zenden Blittchen, die sich bald in einem spiter
kommenden Brandsl auflésen, welches wie destil-
lirtes Fett riecht.

*) Annal. d. Ch. et de Ph. LX1I. 236.

Neuve Pflan-
zenstoffe in
der Orseille.
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